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Encuéntranos 
en nuestro 
Showroom 

 (33) 25 38 63 84

Hornea hasta 120 pizzas por hora con el potente horno Forza®   E�ciencia 
y calidad en cada rebanada.

FORZA
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Calienta de 0° A 500° en 60 minutos.
Peso: 150 kg.
Área de cocción: 76 cm x 60.8 cm.
Consumo de gas: 1 litro por hora.
Capacidad: 3 pizzas de 30 cm c/u.
Pintura electroestática de alta temperatura.
Chimenea con control de �ujo de aire.
Conserva la temperatura por hasta 8 horas.
Piso refractario de grado alimenticio.

CARACTERÍSTICAS

DATOS TÉCNICOS DEL QUEMADOR

ESPECIFICACIONES
Capacidad:
3 pizzas de 30 cm c/u

Peso:
178 kg

Opciones de uso:
gas.

Consumo:
1 litro de gas por 
hora.

Pizzas por hora:
80-120*

Área de cocción:
76 x 60.8 cm

*Capacidad de producción variable según 
temperatura, tipo de receta y habilidades del 
pizzero.
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PLANOS

DATOS TÉCNICOS DEL QUEMADOR
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Forza no descansa, solo hornea sin parar con precisión y potencia.

y obvio es de Pizza Pan...


